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Menu: Fischmenu mit Meeresfruchtchen
Tief im Wasser nach den Sternen greifen

Leichtes Spiel
Languste mit Truffel-Limonen-Vinaigrette

Lauwarme Lust
Scampi auf Spargel-Cava-Schaum

Knusprig und zart
Gegrillter Oktopus auf asiatischem Krautsalat

Hell und Dunkel
Tilapiafilet mit Rote-Bete-Linsenkaviar auf Apfeljus

Schwerpunkte
Ungewo6hnliche Kombinationen in
trauter Harmonie

Topqualitat, mdéglichst pur

Artgerechtes Garen
Schaumige Saucen

»court Bouillon*
Asiatische Feinheit mit kraftiger Wirze

Dunkler Fischfond
Wasser, Himmel und Erde

Wenig ist mehr

Schalenverwertung
vom Besten

Zweimaliges Garen
als zarter Trick

Sanftes Braten
Fruchtige SuRe erhellt
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